LES PLATEAUX DE FRUITS DE MER

« Viviers »
Pour 2 personnes

8 huitres creuse n°3 de Bretagne
4 huitres plates ou 4 creuses n°2 66 € *

10 bulots cuits
100gr bigorneaux cuits

10 palourdes roses
des Glénan

10 palourdes grises
300gr de langoustines cuites
ou 16 crevettes
cuites selon arrivage et saison

1 araignée cuite ( 2 parts )

1 citron

<« Retour de péche »

Pour 2 personnes

8 huitres creuse n°3 de Bretagne
4 huitres plates ou 4 creuses n°2

10 bulots cuits
100gr bigorneaux cuits

10 palourdes roses
des Glénan

10 palourdes grises
300gr de langoustines cuites
ou 16 crevettes
cuites selon arrivage et saison

1 tourteau cuit ( 2 parts )

1 citron

<« Evénement »

Pour 2 personnes

8 huitres creuse n°3 de Bretagne
4 huitres plates ou 4 creuses n°2

86 € *hk

10 bulots cuits
100gr bigorneaux cuits

10 palourdes roses
des Glénan

10 palourdes grises
300gr de langoustines cuites
ou 16 crevettes
cuites selon arrivage et saison

1 homard 500/600gr cuit ( 2 parts )

1 citron

* Soit 33€ la part. ** Soit 35€ fa part. *** Soit 43€ la part
Réservation 48h a I'avance

www.lesviviersdelaforet.fr
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Les VIVIErs de la FOrét

Professionnels & Particuliers

Huitres de Bretagne :

- Huitres fines de Bretagne
- Huitres spéciales lle Tudy
- Huitres plates ( selon saison )
- Huitres de pleine mer ( selon saison )

Coquillages:

- Moules
- Amandes
- Palourdes grises
- Palourdes des Giénan
- Praires des Glénan
- Ormeaux ( selon saison )
- Bigorneaux

- Vénus
- Tellines
- Coques

- Vernis des Glénan
- Bulots

Crustacés:

- Araignées

- Crevettes bouquet ( selon saison )
- Homards
- Tourteaux

Cuisson a l'eau de mer
Sur commande 24h a 'avance
02.98.56.96.68



Les Horaires :
Avril a Décembre sauf ( novembre ) :

8h00 - 19h00 du Mardi au samedi
8h00 - 12h30 les dimanches, lundis et jours fériés

Janvier, février, mars et novembre :

8h00 - 12h30 du dimanche au jeudi
8h00 - 19h00 les vendredis et samedis

Juillet et aolt :

8h00 - 19h00 du lundi au samedi
8h00 - 12h30 les dimanches et jours fériés

Adresse et contact :

11 Route de Kerist, 29940 La Forét-Fouesnant
02 98 56 96 68
contact@lesviviersdelaforet.fr
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www.lesviviersdelaforet.fr

Terrasse de Dégustation
( vue sur le vieux port )

Nos Hordaires d’ouverture :
Du Mardi av Samedi 1Th00 & 19h00
Dimanche 10h00 - 12h30

Les pigue-niques sont interdits &

les accompuagnements ne peuvent étre servis sans huiires.

Professionnels & Particuliers

- HUITRES
- COQUILLAGES
- CRUSTACES
- PLATEAUX DE FRUITS DE MER
- TERRASSE DE DEGUSTATION

www.lesviviersdelaforet.fr



